
Mousse fomico
vanille 

400 g de lait de soja 
4 g d'agar-agar
40 g de sucre de canne 
80 g de YUMGO Blanc 
Graines de gousse de vanille épuisée

Ingrédients :

Monter YUMGO Blanc en neige.
Ajouter le sucre petit à petit.
Faire bouillir le lait de soja et l'agar-agar avec la gousse de
vanille.
Incorporer YUMGO en neige au mélange chaud délicatement.
Laisser refroidir à température ambiante puis réserver au
réfrigérateur.

Préparation : 

1.
2.
3.

4.
5.

Cette préparation peut servir de base
dans de nombreux entremets
végétaux et être déclinée avec des
saveurs au choix.


